Le chocisson
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Préparation de la recette :

Battre les jaunes d'ceufs et le sucre.

Ajouter le beurre fondu et le chocolat. Remuer.

Ecraser les petits beurre (on peut les mettre dans un sachet plastique zippé et écraser avec un petit marteau ou objet dur) et les ajouter.
Verser la pate sur du papier aluminium.

Rouler en forme de saucisson.

Mettre au réfrigérateur
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