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Battre les jaunes d’œufs avec le sucre jusqu’à blanchiment.
Rajouter le beurre fondu et chocolat fondu en remuant bien.
Emietter ou écraser les petits beurres.
Mélanger le tout
Verser la pâte sur papier aluminium. Rouler en forme de saucisson.
Mettre au frais 3 ou 4 heures.
[bookmark: _GoBack]Enlever le papier aluminium. Rouler dans le sucre glace. Servir en rondelles.
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125 grammes
100 grammes de beurre | 125 grammes | 4 jounes 1 boite
fondu
Ustensiles :
unsaladier | PWIE" |y covtequ | unfouet | unebalance |une casserole| "¢
daluminium plastique





